
Voor meer informatie over onze producten, diensten en services kijkt u op...

Voor de voedingsmiddelen industrie heeft 
het borgen van de voedselveiligheid een hoge  
prioriteit. Naast de eigen eisen die producenten 
stellen aan hun producten, zijn er door overheden 
vele richtlijnen en normen opgesteld zoals HACCP 
en ISO 26000/22000 om de veiligheid van voedsel 
te kunnen garanderen.

Niet alleen aan de producent van voedsel of dier- 
voeders worden door overheden zware eisen gesteld, 
maar ook aan de leveranciers van verpakkingsmate- 
rialen, machines, gereedschappen en hulpstoffen.

Betrouwbare partner
Blanken Controls BV streeft ernaar een vaste en 
betrouwbare partner te zijn voor uw organisatie.
Borging van onze processen, maar zeker ook uw 
processen is waar Blanken Controls voor staat.
Voor de voedingsmiddelen-industrie heeft Blanken 
Controls een breed assortiment aan instrumenten van 
gerenommeerde business partners. Van temperatuur- 

strips voor procesvalidatie tot aan draadloze tempe- 
ratuurregistratie die voldoen aan de in regulering
gestelde eisen. Wij bieden een goede service voor  
reparatie, kalibratie en onderhoud. Ook verhuren we 
een groot assortiment meetinstrumenten, kalibratoren 
en zelfs een mobiel kalibratielaboratorium.

Werkzaam in de voedingsmiddelen-industrie?
Dan bent u misschien op zoek naar:
temperatuur- en procesregelaars, handtemperatuur- 
meters, draadloze temperatuur registratie en bewaking, 
temperatuurloggers, elektronische temperatuur 
monitoren en (tijd) temperatuurstrips of een compleet 
ontzorgpakket voor borging van ketens in de retail.

Heeft u advies nodig of staat wat u zoekt er niet bij? 
Neem dan contact met ons op, wij helpen u graag.

Borgen van voedselveiligheid

Voedingsmiddelen

Uw partner voor meet- en regelinstrumenten voor de branches
Industrie. Voedingsmiddelen. Farmacie. Transport & Logistiek. Installatiewereld.


